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Degerli miisterimiz,
Urtinimiizi tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.

1. GIRIS 3
2. GUVENLIK TALIMATLARI 3 L L,
3. KURULUM TALIMATLARI 4 ONEMLI BILGI
4. CiHAZIN HAZIRLANMASI VE UYGULANMASI 5 Sirketimiz bu kilavuzda belirtilen cihaz glivenligiyle ilgili dnlemlerin alinmamasi dahilinde
5. PARCALARIN MONTAJVE DEMONTAJI 5.6 meydana gelebilecek hasar ya da arizalardan mesul degildir. Litfen kilavuzdaki talimatlari
7. PERIYODIK KONDENSER TEMIZLIGi 8
8. TERMOSTAT AYARI 8 Cihazin kurulacagdi binalarda, tesislerde ve benzeri yerlerde, yerel diizenlemelere uygun bir
9. TEKNIK OZELLIKLER VE GENEL OLCULER 9 elektrik tesisati yapilmali, insan hayatinin ve Griinlerin glivenligini saglamak icin gerekli tim
10. ELEKTRIK DIAGRAMLARI 10 onlemler alinmalidir.
11. PROBLEM - COZUM TABLOSU 11 ..
12. EKLER 1. GIRI3

Uygunluk Beyani 12 ) L

Patlamis Resimler ve Yedek Parca Listesi 24-27 1. Kilavuzu okumadan cihazi kurmayiniz ve herhangi bir miidahalede bulunmayiniz.

Garanti Sartlari 31 2. Makinenin saglkh bir isleyiste calismasi icin kurulumun yapilmasi gereken odanin sicak-
hgi +5 / +32 °C arasinda olmaldir.
3. Cihaziyalnizca belirtilen icecekleri sogutmak icin kullaniniz.
Kanstirmali modellerde parcacikli ve parcaciksiz mesrubatlar ve ayran
hazirlayabilirsiniz.
Fiskiyeli haznelerde parcacikl mesrubat kullanmayiniz. Bu fiskiye pompaniza
zarar verecektir. Ayrica fiskiyeli modellerde ayran yapmaniz dnerilmez. Fiskiye
islemi ayranda yaglanmaya sebep olacak ve bir siire sonra fiskiye yapmayacaktir.
4. Cihazinisletmesinden sorumlu personel, cihazin devreye alinmasi, bakimi, montaj ve de-
montaji ve gerektiginde servisi ile ilgili gerekli egitimi almis olmalidir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

Elektrik

1. Cihaz yonetmeliklere uygun bir sekilde topraklama sebekesine baglanmali ve uzatma
kablosu kullaniimamalidir.

2. Cihaz etiketinden cihazin baglanmasi gereken sebeke voltaj ve frekansina bakin. Cihazi
belirtilen deger disinda bir sebeke gerilimine baglamayiniz.

3. Eger gii¢ kablosu hasar gorirse Ureticinin belirttigi servis ya da yetkili bir personel tara-
findan degistirilmelidir.

4. Cihaza herhangi bir miidahale etmeden 6nce elektrik baglantisini kesiniz.
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KLASIK MONO KLASIKTWIN KLASIK TRIPLE
20.5-20.M 40.55 - 40.5M - 40.MM 60.55S - 60.SSM - 60.SMM - 60.MMM
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Cihaz Kullanimi

N

oW

9.

= 90 ® N

Kullanim ile ilgili

Bu kilavuzu okumadan énce cihaza herhangi bir miidahalede bulunmayiniz.

Cihazin bitun kapaklari kapali olmadan cihazi calistirmayiniz.

Paneller arasina, musluk agzina parmaginizi ya da herhangi bir nesne sokmayiniz.
Cihaziniz dig ortam kullanimlari icin uygun olmayabilir. Cihazi direkt giines 1sigina maruz
kalacak konumda tutmayiniz.

Cihaz diiz gonyeli bir diizlem tizerine dik bir sekilde konulmaldir.

Egder cihaz calistinlmadan énce uzun bir miiddet kullanilmadiysa 6ncelikle cihazi temiz-
leyiniz, hazneyi ve hazne icindeki parcalari sterilize ediniz.

Cihazin alt bolimiinde elektrikli calisan hicbir parca sivi ile temas ettirilmemelidir.
Cihaz ¢ocuklarin kullanimindan uzak tutulmalidir.

Cihaz amac disi kullanimlar igin isletiimemelidir.

. Cihazin temizligi ya da bakimi sirasinda gidaya uyumlu eldiven kullaniniz.

KURULUM TALIMATLARI

Cihazi kutusundan c¢ikariniz ve kutuyu daha sonraki kullanim icin saklayiniz.

Cihazda ya da herhangi bir yedek parcasinda hasar olup olmadigini kontrol ediniz. Eger
herhangi bir hasar mevcut ise gondericiyle iletisime geginiz.

Cihazin egik tagsinmasi ihtimaline karsilik, cihazi agtiktan sonra kurulumdan dnce en az
bir saat boyunca dik bekletiniz ve fisini takmayiniz.

Cihazi agirligini tasilyacabilecek diiz bir ylizeye yerlestiriniz.

Cihazi kuru ve diiz bir ylizeye yerlestirirken, saglikli bir hava sirkiilasyonu icin cihazin her
tarafindan 15 cm bosluk kalmasina dikkat ediniz.

Cihazin etrafinda cihazin sogutma kapasitesini etkileyebilecek isi treten bir nesnenin
bulunmamasi gerekir.

Cihazin yiiksekligini altinda bulunan ayarl ayaklari sayesinde ayarlayabilirsiniz.

Cihaz 6nceden sterilize edilmis bir sekilde teslim edilmez. Sterilize etmeden 6énce mutla-
ka ilgili 5'inci boélime bakiniz.

Cihaz ilk kullanimdan 6nce talimatlara uygun bir sekilde demonte edilip, temizlenmeli
ve sterilize edilmelidir. Litfen ilgili bélimleri dikkatlice okuyunuz.

10. Cihazi elektrige baglayiniz ve elektrik kablosunu erisilebilir bir konumda tutunuz.

Cihaz Kullanimi
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CiHAZIN HAZIRLANMASI VE UYGULANMASI

Uriin cihaza doldurulurken cihazin calismiyor olmasi gerekmektedir.

Haznenin icinde bulunan damlalik veya damlaliklari takmak icin 6n kapaktaki yuvalarina
centiklerini gecirin ve asagdi dogru hafifce bastirin.

Dispenserinizin haznesini ilk kul-
lanimdan ©nce temizleyiniz. Bu
temizlik islemi sirasinda lttfen kim-
yevi madde kullanmayiniz. Hazneyi
cizecek temizlik malzemeleri kullan-
maktan kacininiz.

Karismis meyve suyunu veya ayrani
hazne icine doldurarak kullanmaya
baslayiniz. Eger konsantre meyve
suyu kullaniyorsaniz 6nce konsant-
re ve suyu ayri bir haznede karisti-
rin. Aksi halde konsantre hazneye
yapisacaktir.

Dispenseri fise takiniz ve anahtari “I” konumuna getiriniz. Fiskiye ya da karisma motoru
anahtarlarini da “I” konumuna getiriniz. Karistiricilarin calismamasi durumunda sogutu-
cu buz tutacak ve makinenin ¢alismasi olumsuz etkilenecektir.

PARCALARIN MONTAJ VE DEMONTAJI

ONEMLI! : Parcalari sékiip takmadan énce cihazin elektrik baglantisini kesiniz.

Haznenin Montaji

Metal tasin i1slak olmasina dikkat
ediniz. Bogaz contasinin takili ol-
duguna bakiniz.

Hazneyi tasin Ustline oturtarak
asagl dogru bastiriniz. Haznenin
ayaklari oturdugunda hazneniz
takilmis durumdadir. Hazne otur-
dugunda contanin yerinden ¢ik-
madigina emin olun. “Sekil 2”.




Cihaz Kullanimi

Muslugun Sokiilmesi

itme kolunu “PUSH” yazan yerden itiniz. Hazne icindeki musluk hortumunu yukari ceke-
rek ¢ikartiniz. “Sekil 3-A”.

Musluk hortumunu cikardiktan sonra musluk gévdesinin altindaki vidayi sokiin ve mus-
luk gévdesini asagi dogru ¢ekiniz. “Sekil 3-B”.

Salyangoz (POMPA) ve Karistiricinin Sokiilmesi

Haznenin kapagini ¢ikartarak icindeki salyangozu veya karistiriciyl saga gevirerek tirnak-
tan kurtulmasini saglayiniz, kurtulduktan sonra yukari cekerek ¢ikariniz. “Sekil 4-5”.

Salyangoz (POMPA) ve Karistiricinin Takilmasi

Salyangoz ve pompayi ya da karistiriciyl yerine oturtunuz ve sola cevirerek sabitlestiriniz.
“Sekil 6-7".

Cihaz Kullanimi
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BAKIM VE TEMIZLiK

ONEMLI! Dispenserinizde yapmis oldugunuz temizlik sizin ve miisterilerinizin saglig
acisindan cok énemlidir. Uriin haznesi yeni icecek konulmadan énce temizlenmelidir.
Eder temizlik yapilmaz ise iceceginizde bakteri olusur ve tadinda degismeler meydana
gelebilir. Periyodik temizleme bakimi her icecek degistirildiginde yapiimalidir.

Temizlik islemine gegmeden 6nce cihazi fisten cekiniz.

Dispenserinizi 40 C den fazla sicak suyla veya tiner, aseton, benzin gibi ucucu maddelerle
temizlemeyiniz. Aksi halde dispenserinizin plastik ylizeylerine zarar verebilirsiniz.

Uzun siire kullanmayacaksaniz mutlaka makinenin fisini ¢ekiniz, musluk hortumunu ve
bogaz contasini cikartip kuru yerde muhafaza ediniz.

Hazneyi yerinden cikariniz. icindeki metal tasi islatmayi unutmayin.

Dispenserinizin muslugunun sokiilip parcalarin ayri ayri ilik suda temizlenmesi mikrop-
lardan arindiracaktir.

Fiskiye salyangozunu veya karistirici paleti sokip ik suyun icinde bekleterek temizleyin.
Hazne contasini ¢ikariniz.

Damlaliklan ¢ikartip bosaltiniz.

Temizlik islemi bittikten sonra hazne contasini takarak yerine yerlestirin. Metal tasi islat-
may! unutmayiniz.

. Dispenseriniz kuruduktan sonra fisini prize takiniz.
11.

Asagidaki QR kodu cep telefonunuzun kamerasiyla taratarak klasik dispenserler ile ilgili
hazirlanan temizlik videosunu izleyebilirsiniz.

QR kodu telefonunuza okutarak
Temizlik videosunu izleyebilirsiniz




Cihaz Kullanimi

PERIYODiIK KONDENSER TEMIZLIiGi

Makineyi fisten ¢ekiniz ve cihaz icinde calisan herhangi bir komponent olmadigindan
emin olunuz.

Kondenserin bulundugu kapagin vidalarini sékiniz. “Sekil 8”.

Tekli modelde arka kapak ikili ve G¢li modellerde makinenin sol kapagdi sokilmelidir.
Kondenseri bir stiplrge yardimiyla toz ve kirlerinden temizleyiniz. Bu sayede kondenser
Uzerinde etkili bir hava akisi saglanmis olacaktir. “Sekil 9”.

Eger bir sekilde egilip bukilmus kanatlar gorirseniz uygun bir ekipmanla bu kanatlar
dizlestirin. Bu kondenser tizerindeki hava akisini kolaylastiracaktir. “Sekil 10”.

Bu islemin 3 ayda bir yapilmasi onerilir.
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TERMOSTAT AYARI

Dispenserinizin fisini prizden cekiniz ve elektrik gelmediginden emin olunuz.

Klasik MONO modelleri sag yan kapadi, Klasik TWIN modelleri icin arka kapagi, Klasik
TRIPLE modelleri icin arka ve sag yan kapaklari tornavida yardimiyla vidalarini sokerek
alttan kendinize ¢ekiniz ve ardindan yukari dogru kaldirarak kapagi sékiiniiz.

“Sekil 11-12”.

TWIN modelinde iki adet TRIPLE modelinde Ui¢ adet termostat bulunmaktadir. Termostat
ayarini yaparken termostatlarin ayni ayarda olmasi tavsiye edilir.

Teknik Ozellikler Ve Genel Olciiler

Xir
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KLASIK MONO
Hazne Kapasitesi 20L
Agirlik ve 6lgliler Makine Koli
Agirhk 20,5 kg 21,9 kg
Genislik 185m 225 mm
Derinlik 525 mm 550 mm
Yiikseklik 665 mm 690 mm
Teknik Detaylar
Akim 1,4A
Sogutucu Gaz R134A /R290
Sicaklik Arahg +5°C -- +10°C
Enerji Tiketimi 5,60 kWh/24h
Glg 275 W
Sogutma gicli 500 W
Besleme Voltaji 220-240V 50 Hz
Opsiyonel Voltaj 208-220V 60 Hz
Opsiyonel Voltaj 115V 60 Hz

KLASIK TWIN
Hazne Kapasitesi 20L + 20L
Agirhk ve olgiiler Makine Koli
Agirhk 32,5kg 34,4 kg
Genislik 365 mm 400 mm
Derinlik 525 mm 535 mm
Yiikseklik 665 mm 690 mm
Teknik Detaylar
Akim 1,55 A
Sogutucu Gaz R134A /R290
Sicaklik Araligi +5°C -- +10°C
Enerji Tiketimi 6,2 kWh/24h
Giig 310 W
Sogutma glicli 750 W
Besleme Voltaji 220-240 V 50 Hz
Opsiyonel Voltaj 208-220V 60 Hz
Opsiyonel Voltaj 115V 60 Hz

KLASIK TRIPLE
Hazne Kapasitesi 20L + 20L + 20L
Agirlik ve olgiiler Makine Koli
Agirhk 42,3 kg 44,5 kg
Genislik 545 mm 575 mm
Derinlik 525 mm 550 mm
Yiikseklik 665 mm 690 mm
Teknik Detaylar
Akim 1,75A
Sogutucu Gaz R134A /R290
Sicaklik Aralig +5°C -- +10°C
Enerji TUketimi 8 kWh/24h
Giig 340 W
Sogutma guicti 1020 W

Besleme Voltaji
Opsiyonel Voltaj
Opsiyonel Voltaj

220-240V 50 Hz
208-220V 60 Hz
115V 60 Hz




Elektrik Diagramlari

Klasik MONO
Sekil 13
L
230V 50HZ (60HZ) ~ & &
N S2 s1 s1
s2
L T T
M
Mf
™ Mk
TH
Klasik TWIN
L
230V 50HZ (60HZ) ~ &
N—— &1 s1
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L T
M
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Klasik TRIPLE
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: KARISTIRICI ANAHTAR

: ANA ANAHTAR

: TERMOSTAT

: KOMPRESOR

: FAN MOTORU

: KARISTIRICI MOTOR

: KOMPRESOR TERMIK ROLE

: KARISTIRICI ANAHTAR

: ANA ANAHTAR
:TERMOSTAT

: KOMPRESOR

: FAN MOTORU

: KARISTIRICI MOTOR

: KOMPRESOR TERMIK ROLE

: KARISTIRICI ANAHTAR
:ANA ANAHTAR
:TERMOSTAT

: KOMPRESOR

: FAN MOTORU

: KARISTIRICI MOTOR

: KOMPRESOR TERMIK ROLE
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Lutfen asagida listelenen sik gortlen onarim talebi konularini ve ilgili ¢ztmleri inceleyin. Bu
talep ve ¢ozUmler garanti kapsaminda degildir. Bu konular nedeniyle satis sonrasi servis talep
edilmesi durumunda verilen hizmet Ucrete tabi olacaktir.

10

ARIZA NEDENI ¢cOzUmU
1-Sigorta atmis olabilir. 1-Sigortayi kontrol edin.
2-Makinenin fisi takilmamis olabilir. 2-Fisi yerine takin.
Dispenser 3-Termik atmis olabilir. 3-Biraz bekleyin.
calismiyor 4-Termostatlar kapali olabilir. 4-Termostatlari agin.
5-Elektrik kesintisi olabilir. 5-Elektrik saglayicinizla iletisime gegin.
6-Anahtarlar kapali (0) konumunda olabilir. 6-Anahtarlan acik (1) konumuna getirin.
1-Kondenser ¢ok kirli olabilir. 1—Kon(.;1ens.er| flrgayla. tem.lzl.e.yl.n.
. o X - 2-Makineyi hava devir daimi iyi olan yere
Dispenser 2-Hava sirkullasyonu yetersiz olabilir.
M - - . : - koyun.
sogutma 3-Makine direkt glines alan bir yerde olabilir. [ .
! 3-Makineyi glines almayan bir yere koyun.
yapmiyor. 4-Karistirma ya da fiskiye anahtarlar kapali X
i 4-Karistirma ya da fiskiye anahtarini agik (1)
(0) konumunda olabilir. .
konumuna getirin.
1-Musluk agzi kirli olabilir. 1-Musluk agzini temizleyin.
2-Musluk hortumu tam yerine oturmamis 2-Musluk hortumunun yerine tam
Musluk su olabilir. oturdugundan emin olun.
akitiyor. 3-Musluk yayi sertligini yitirmis olabilir. 3-Musluk yayini yenisi ile degistirin.
4-Musluk kolu kirilmis olabilir. 4-Musluk kolunu yenisi ile degistirin.
5-Musluk hortumu yirtik olabilir. 5-Musluk hortumunu yenisi ile degistirin.
1-Salyangoz miknatisi ters takilmis olabilir. 1-Salyangoz miknatisinin diiz ylzeyi asagiya
SPRAY ) L . .
. 2-Salyangoz sekerlenmis olabilir. gelecek sekilde yerine takin.
modellerinde - R
- 3-Miknatisin altina parga sikismis olabilir. 2-Salyangozu ¢ikarip temizleyin.
puskiirtme - A -
J— 4-Puskurtme salyangozu karistirma tarafina 3-Miknatisi yerinden ¢ikararak temizleyin.
yapmiy takilmis olabilir. 4-Salyangozun yerini degistirin.
1-Karistiricl palette yag birikmis olabilir. ) . .
2-Paletin altina yabanci bir madde takilmis ! Kar|§t|r|c! paleti ckanniz lik suile
. . temizleyin.
Dispenser olabilir. S .
. . 2-Paleti yerinden ¢ikarin ve yabanci bir
karistirma 3-Palet yerine takilmamis ya da yerinde o .
o madde olmadigina emin olun.
yapmiyor. olmayabilir. 3-Paleti verine takin
4-Kanistirma paleti fiskiye tarafina takilmig tyerine takan.
olabilir. 4-Paletin yerini degistirin.

11
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UYGUNLUK BEYANI
DECLARATION OF CONFORMITY

Uriin : MEYVE SUYU SOGUTUCUSU / BEVERAGE DISPENSER Cold Beverage Dispenser

Product
“CLASSICAL MODELS”  User Manual

Marka : SAMIXIR
Branding
ENG

Tip, Model
Type, Model

: 20S — 20M - 40SS — 40SM — 40MM - 60SSS - 60SSM — 60SMM
— 60MMM

AT Direktifleri : 2014/35/AB - 89/336/AT

Eu Directives

Normlar : TS EN 60335-1:2014, TS EN 60335-2-75:2010
Standards

Bu belge ile yukarida marka ve modeli belirtilen Grinin, ilgili AT normlari dogrultusunda Belirli Gerilim
Sinirlari  Dahilinde Kullanilmak (izere hazirlanan Algak gerilim Direktifine (LVD) 2014/35/AB ve
Elektromanyetik Uyumluluk Y&netmeligi 89/336/AT uygunlugunun onaylandigini ve ilgili direktiflerde
belirtilen temel koruma hiikiimlerini sagladigini beyan ederiz.

We hereby declare that, above product meets the essential safety requirements specified in the related
regulation and its complience with EU directives 2014/35/EU (LVD) and electromagnetic compatibility

directive 89/336/AT are confirmed by the accredited corporation. B
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Dear customer,
INTRODUCTION 15 Thank you for choosing our product.
SAFETY INSTRUCTIONS 15
INSTALLATION PROCEDURES 16 IMPORTANT!
PRODUCT PREPARATION AND APPLICATION 17 Our company is not responsible for any negative results and damages that may occur in case
ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE PARTS 17-18 the security measures mentioned in this manual are not implemented properly.
CLEANING, SANITIZATION, AND MAINTENANCE 19
PERIODIC CONDENSER CLEANING 20 In the buildings, facilities and similar places where the appliance is to be connected, there
ADJUSTING THE THERMOSTAT CONFIGURATION 20 must be an electrical installation in accordance with the local regulations and all necessary
TECHNICIAL SPECIFICATIONS 21 measures should be taken to ensure the safety of human life and property.
ELECTRICAL DIAGRAMS 22
PROBLEM-SOLUTION TABLE 23 1. INTRODUCTION
Apendix 12 1. Do notinstall, operate, repair or interfere in any way, without reading the manual comp-
Exploded Views and Spare Part Lists 24-27 letely.
2. For proper operation of the dispenser, the ambient temperature must be between + 5°C
and +32°C

3. Use the dispenser only to cool the specified types of beverages.
M Series (mixer) - You can prepare natural or un-natural fruit juices, ayran, shalgam,
coffee, tea, milk etc.
S Series (spray) - You can prepare natural or un-natural, beverages without particule
etc. ayran is not suitable for this type.

4. Staff who is responsible for daily operations must be carefully trained according to the
procedures related to the cleaning, dismantling, assembly, and operating the dispenser.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

Electrical

1. The dispenser should be connected to a ground network as specified in current regula-
tions, do not use an extension cord.

2. Check the supply voltage of the dispenser from the label on the panel. Do not connect
the dispenser to an electricity outlet other than with the specified supply voltage.

3. Ifthe power cable is damaged, it must be replaced by a manufacturer’s authorized servi-
ce or by a similarly qualified person.

4. Disconnect the appliance from before any intervention on the device.

CLASSICAL MONO CLASSICALTWIN CLASSICALTRIPLE
20.5-20.M 40.SS - 40.SM - 40.MM 60.SSS - 60.SSM - 60.SMM - 60.MMM

14 15



Using The Device
Operational
1. Do not run the dispenser without reading this manual.
2. Do not run the dispenser unless all panels are mounted and fixed.
3. Do not put objects or finger in panels, louvers and faucet outlet.
4. The dispenser is not suitable for outdoor use. Make sure the dispenser is not placed and

o w

does not operate under direct sunlight.

The dispenser should be installed in an upright position.

If you did not use the dispenser for a long time before running, first unplug the dispen-
ser, clean and sanitize the bowl and content of the bowl.

At bottom compartment, electrically operated internal parts should never be washed
with water.

The dispenser should not be operated by children or used as a toy.

Do not use the dispenser other than for its intended use.

During the preparation and cleaning process, use gloves suitable for handling food.

INSTALLATION PROCEDURES

Remove the dispenser from the transport box and save the box for later use.

Check for the damage occurred during transportation. If any damage exists on the body
or any spare part please contact the forwarder.

In case your dispenser has not been kept straight during shipping, keep it upright and
unplugged for at least one hour before starting the installation procedures.

Place the dispenser onto a surface that can hold the total weight of the dispenser and
the beverage.

Place the dispenser on a dry and flat surface. Make sure there is enough space of mini-
mum 15 cm on each side for proper air circulation.

There should not be any heat generating source near the dispenser as it might affect the
cooling performance.

You can adjust the height with the adjustable feet under the dispenser.

The dispenser is not delivered pre-sterilized. Please read section 5 before starting the
dispenser to apply the sanitization process.

The dispenser must be disassembled, cleaned and sterilized periodically according to
details specified in the next section.

Using The Device

samixir
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PRODUCT PREPARATION AND APPLICATION

The beverage must be filled into the bowl only when the dispenser is off and unplugged.
Mount the drip trays in the bowls as shown in “Figure 1”.

3. Clean the dispenser before the
first use. In this process, avoid using
any chemical. Also, avoid using any
material which can cause any scrat-
ch on bowils.

The dispenser is ready to use. Pour
the mixed beverage or Ayran into
the bowl and start the machine.

TUSAIOTIER
LAY

Plug the dispenser and switch the button to the position of “1”. Switch the button of
fountain or mixer to the position of “1”. If you don't start the mixer function, ice formation
will occur on the surface of the cooling plate and affect the proper operation.

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE PARTS

IMPORTANT! Cut-off the electricity supply before any assembling process applied.
Assembling the bowls

Make sure the metal cylinder is
wet. Check if the bowl gasket is in
place.

Put the bowl on the metal plate
and push downward. After the
bottom part of the bowl is placed
on the plastic body, the bowl is
completely mounted. “Figure 2”.
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Using The Device

Disassembling the faucet

1. Push the faucet arm toward the dispenser body. Pull the faucet hose upward.
“Figure 3-A”".

2. After you pull out the faucet hose, unfasten the screws of the faucet and pull the faucet
downward. “Figure 3-B".

Figure 3-B

Disassembling Centrifugal Pump and Mixer

1. Put the bowl cover off and turn the pump body or mixer clockwise and release it from
the clutch. Pull upward and extract the mixer. “Figure 4-5".

Assembling the Fountain spray/mixer set

1. Put the spray or mixer set in place and fix it by turning it to the left. “Figure. 6-7".

18
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CLEANING AND MAINTENANCE

IMPORTANT! It is important to clean the dispenser for both you and your customer’s
health. The bowl should be cleaned before pouring any beverages. If the dispenser not
cleaned properly, the bacterial formation will occur in the bowl and spoil the product.

Unplug the dispenser before the cleaning process.

Do not clean the dispenser with the water more than 40°C, thinner, acetone, gasoline.
Otherwise, you can harm the plastic surfaces of your dispenser.

If you won't use the dispenser for a long time,unplug plug off the machine. Take the
faucet hose and bowl sealing off, keep in a dry place.

Take the bowl off and wet the metal plate .

Take the faucet off and clean with sanitized water. It will remove bacterial formation.
Keep the fountain pump and body in water with moderate temperature.

Take the bowl gasket off.

Take the drip trays off and clean.

After the cleaning process has been done, mount the bowl gasket. Before that wet the
metal plate .

. After the dispenser dries properly, plug and start the dispenser.
11.

You can watch the cleaning video of the classical dispenser via the following QR code
below.

You can watch the cleaning process of
dispenser via the square code
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Using The Device

7. PERIODICAL CONDENSER CLEANING

1. Unplug the dispenser and make sure that there is no working component before star-
ting to clean the condenser.

2. Loosen the screws of the side cover with a screwdriver.

3. Clean the condenser with a vacuum cleaner to get rid off the dust and dirt which can
block the airflow through the condenser. “Figure 8”.

4. If you see some wretched fins fix the aluminum fins with a fixing tool. It allows the air to
flow easily and increase the condenser capacity. “Figure 9”.

5. Itisrecommended to do this process once every 3 months.

Figure.s

8. ADJUSTING THE THERMOSTAT

1. Unplug the dispenser and make sure that there is no working component inside the
dispenser.

2. Take the right side cover off for Classical MONO models, take the rear cover off for Classi-
cal TWIN models, take the rear and right side covers off for Classical TRIPLE models. Un-
fasten the screw of the covers and pull towards yourself and lift upward. “Figure 10-11”

3. There are two thermostats in TWIN and three thermostats in TRIPLE models. When adjus-
ting the thermostats, it is recommended to adjust each one to the same position.
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CLASSICAL MONO
Bowl capacity 20L
Weight & Dimensions Machine Package
Weight 20,5 kg 21,9kg
Width 185 m 225 mm
Depth 525 mm 550 mm
Height 665 mm 690 mm
Technical Specification
Current 1,4A
Cooling gas R134A/ R290
Tempereture range +5°C -- +10°C
Energy Consumption 5,60 kWh/24h
Power 275 W
Cooling power 500 W
Supply voltage 220-240 V 50 Hz
Optional voltage 208-220 V 60 Hz
Optional voltage 115V 60 Hz

CLASSICAL TWIN
Bowl capacity 20L + 20L
Weight & Dimensions Machine Package
Weight 32,5 kg 34,4 kg
Width 365 mm 400 mm
Depth 525 mm 535 mm
Height 665 mm 690 mm
Technical Specification
Current 1,55A
Cooling gas R134A/R290
Tempereture range +5°C -- +#10°C
Energy Consumption 6,2 kWh/24h
Power 310w
Cooling power 750 W
Supply voltage 220-240 V 50 Hz
Optional voltage 208-220 V 60 Hz
Optional voltage 115V 60 Hz
CLASSICALTRIPLE
Bowl capacity 20L + 20L + 20L
Weight & Dimensions Machine Package
Weight 42,3 kg 44,5 kg
Width 545 mm 575 mm
Depth 525 mm 550 mm
Height 665 mm 690 mm
Technical Specification
Current 1,75A
Cooling gas R134A / R290
Tempereture range +5°C -- +10°C
Energy Consumption 8 kWh/24h
Power 340 W
Cooling power 1020 W
Supply voltage 220-240 V 50 Hz
Optional voltage 208-220V 60 Hz
Optional voltage 115V 60 Hz
21
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Problem-Solution Table
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PROBLEM CAUSE SOLUTION
1-The fuse may have blown. 1-Check the fuse.
2-The machine may not be plugged in. 2-Insert the plug.
Dispenser 3-The thermal protector maybe off 3-Wait a little while.

is not working

4-Thermostats can be closed.
5-There may be a power outage.
6-The switch (0) may be off.

4-Turn on the thermostats.
5-Contact your electricity provider.
6-Turn the switches (1) on.

Dispenser
does not
refrigerate

1-Condenser may be contaminated.

2-Air circulation may be insufficient.

3-Machine may be exposed to sunlight directly.
4-Mixing and sprinkler switches (0)may be off.

1-Clean the condenser with a brush.

2-Put the machine in a place where
air circulation is possible.

3- Put the machine in a place
without any direct sunlight.

4-Turn on (1) the mixing and
sprinkler switches on.

1-Tap entrance may be contaminated.
2-Tap hose may not fully seated.

1-Clean the tap entrance.
2-Make sure the tap hose is fully seated

Dr;l'api:‘s 3-Tap spring may have lost stiffness. 3-Replace the tap spring.
pping 4-Tap handle may be broken. 4-Replace the tap handle.
5-Tap hose may be torn. 5-Replace the tap hose.
For SPRAY 1-Pump magnet may be inserted upside down. 1-Reassemble the flat surface of the
h . R pump magnet face down.
Dispensers: 2-Pump is contaminated. 3-Remove the pump and clean
Thereis no 3-A piece may be stuck under the magnet. pump ¥

SPRAY function

4-Pump spray may be inserted into mixing part.

3-Remove the magnet and clean.
4-Relocate the pump.

For MIXER
and KAM
Dispensers:
There is no
mixing

1-Oil may have accumulated in the mixing palette.
2-A foreign material may be stuck under the
palette.
3-The paddle may not be inserted or in place.
4-Mixing palette may be inserted into
sprinkler part.

1-Remove the mixing palette and
clean with warm water.

2-Remove the palette and make sure
there is not any foreign material.

3-Reassamble the palette.

4-Replace the palette.
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Klasik MONO / Classical MONO

Patlak Resim ve Yedek Parca Listesi / Exploded View and Spare Part List
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RESIMNO  STOK KODU
ITEMNO STOCK CODE

PARGA ADI

PART NAME

1 YM-0708
2 YM-0022
3 YM-0020
4 YM-0127
5 YM-0218
6 YM-0180
7 YM-0178
8 YM-0198
9 YM-0220
10 YM-0159
11 YM-0483
12 YM-0160
13 YM-0511
14 YM-0546
15 YM-0174
16 YM-0171
17 YM-0172
18 YM-0177
19 YM-0710
20 YM-0096
21 YM-0702
22 YM-0111
23 YM-0099
24 YM-0545
25 YM-0542
26 YM-0142
27 YM-0123
28 YM-0412
29 YM-0148
30 YM-0417
31 YM-0013
32 YM-0202
33 YM-0438
34 YM-0907
35 YM-0192
36 YM-0409
37 YM-0548
38 YM-0703
39 YM-0547
40 YM-0550
41 YM-0704
42 YM-0549
43 YM-0560
44 YM-0732
45 YM-0559
46 YM-0554
47 YM-0706
48 YM-0553

KLASIK 20 L HAZNE KAPAGI SEFFAF YENi MODEL
KLASIK 20 L HAZNE KAPAGI SiYAH KOMPLE
KLASIK 20 L HAZNE

KLASIK HAZNE CONTASI

KLASIK MUSLUK HORTUMU

KLASIK MUSLUK TAKIMI

KLASIK MUSLUK GOVDE

KLASiK/PANORAMIK MUSLUK YAYI (1 ADET)
KLASiK/PANORAMIK MUSLUK KOLU

KLASIK FISKIYE BORUSU TAKIM

KLASiK SALYANGOZ POMPA TAKIM 45MM
KLASIK FISKIYE MOTORU TAKIM

FISKIYE MOTOR MIKNATISI

KLASIK FISKIYE MOTORU (SAC iLE BIRLIKTE)
KLASIK KARISTIRICI PALET TAKIM

KLASIK KARISTIRICI PALET MIKNATISI

KLASIK KARISTIRICI PALET

KLASIK KARISTIRMA MOTORU TAKIM 60 RPM
KLASIK KAR. MOTOR MIKNATISI TAKIM
KLASIK KARISTIRMA MOTORU 60 RPM
DAMLALIK KOMPLE YENi MODEL

DAMLALIK KOMPLE ESKi MODEL

MAKINE AYAGI

KLASIK TAHLIYE DIRSEGI TAKIM

KLASIK SEFFAF TAHLIYE HORTUMU 8X11
KABLO REKORU PG7

FiSLi KABLO 3X0,75 MM 2 M

ON OFF TEKLI ISIKSIZ ANAHTAR

KARE FAN 120X120X38

KLASIK MONO KONDENSER

13,5GR DRAYER

ANALOG TERMOSTAT

1/6 HP KOMPRESOR R134A

1/6 HP KOMPRESOR R290

KLASIK MONO TABLA TAKIM
KLASiK/PANORAMIK TABLA ViDA TAPASI
KLASIK MONO ON KAPAK SARI

KLASIK MONO ON KAPAK SIYAH

KLASIK MONO ON KAPAK INOX

KLASIK MONO SAG KAPAK SARI

KLASIK MONO SAG KAPAK SiYAH

KLASIK MONO SAG KAPAK INOX

KLASIK MONO/TWIN/TRIPLE SOL KAPAK SARI
KLASIK MONO/TWIN/TRIPLE SOL KAPAK SIYAH
KLASIK MONO/TWIN/TRIPLE SOL KAPAK INOX
KLASIK MONO ARKA KAPAK SARI

KLASIK MONO ARKA KAPAK SIYAH

KLASIK MONO ARKA KAPAK INOX

CLASSICAL 20 L BOWL COVER TRANSPARENT NEW
CLASSICAL 20 L BOWL COVER BLACK SET
CLASSICAL 20 L BOWL

CLASSICAL BOWL GASKET

CLASSICAL TAP HOSE

CLASSICAL TAP SET

CLASSICAL TAP BODY

CLASSICAL/PANORAMIC TAP SPRING (1 PCS)
CLASSICAL/PANORAMIC TAP HANDLE

CLASSICAL SPRAY PIPE SET

CLASSICAL ROTOR SET 45 mm.

CLASSICAL SPRAY MOTOR SET

SPRAY MOTOR MAGNET

CLASSICAL SPRAY MOTOR (WITH PLATE)
CLASSICAL MIXING PALETTE SET

CLASSICAL MIXER PALETTE MAGNET

CLASSICAL MIXING PALETTE

CLASSICAL MIXING MOTOR SET 60RPM
CLASSICAL MIXER MOTOR MAGNET SET
CLASSICAL MIXING MOTOR MAGNET 60 RPM
DRIP TRAY NEW

DRIP TRAY OLD

MACHINE FEET

CLASSICAL DISCHARGE ELBOW SET

CLASSICAL TRANSPARENT DISCHARGE HOSE 8x11
CABLE ROAD PG7

PLUG CABLE 3x0,75 2mt.

ON/OFF SINGLE SWITCH WITHOUT LIGHT
SQUARE FAN MOTOR 120x120x38

CLASSICAL MONO CONDENSER

13,5GR DRYER

ANALOG THERMOSTAT

1/6 COMPR. R134a

1/6 COMPR. R290

CLASSICAL MONO TRAY SET
CLASSICAL/PANORAMIC TABLE SCREW TAP
CLASSICAL MONO FRONT COVER YELLOW
CLASSICAL MONO FRONT COVER BLACK
CLASSICAL MONO FRONT COVER INOX
CLASSICAL MONO RIGHT COVER YELLOW
CLASSICAL MONO RIGHT COVER BLACK
CLASSICAL MONO RIGHT COVER INOX

CLASSICAL MONO/TWIN/TRIPLE LEFT COVER YELLOW
CLASSICAL MONO/TWIN/TRIPLE LEFT COVER BLACK
CLASSICAL MONO/TWIN/TRIPLE LEFT COVER INOX
CLASSICAL MONO BACK COVER YELLOW
CLASSICAL MONO BACK COVER BLACK
CLASSICAL MONO BACK COVER INOX
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Klasik TWIiN, TRIPLE / Classical TWIN, TRIPLE

Patlak Resim ve Yedek Parca Listesi / Exploded View and Spare Part List Yedek Parca Listesi / Spare Part List

RTEMNG. _STOCK CODE PARGA ADI PART NAME
1 YM-0708  KLASIK 20 L HAZNE KAPAGI SEFFAF YENi MODEL  CLASSICAL 20 L BOWL COVER TRANSPARENT NEW
2 YM-0022  KLASIK 20 L HAZNE KAPAGI SIYAH KOMPLE CLASSICAL 20 L BOWL COVER BLACK SET
3 YM-0020  KLASIK 20 L HAZNE CLASSICAL 20 L BOWL
4 YM-0127  KLASIK HAZNE CONTASI CLASSICAL BOWL GASKET
5 YM-0218  KLASIK MUSLUK HORTUMU CLASSICAL TAP HOSE
6 YM-0180  KLASIK MUSLUK TAKIMI CLASSICAL TAP SET
7 YM-0178  KLASIK MUSLUK GOVDE CLASSICAL TAP BODY
8 YM-0198  KLASIK/PANORAMIK MUSLUK YAYI (1 ADET) CLASSICAL/PANORAMIC TAP SPRING (1 PCS)
9 YM-0220  KLASiIK/PANORAMIK MUSLUK KOLU CLASSICAL/PANORAMIC TAP HANDLE
10 YM-0159  KLASIK FISKIYE BORUSU TAKIM CLASSICAL SPRAY PIPE SET
11 YM-0483  KLASIK SALYANGOZ POMPA TAKIM 45 MM CLASSICAL ROTOR SET 45 mm.
12 YM-0160  KLASIK FISKIYE MOTORU TAKIM CLASSICAL SPRAY MOTOR SET
13 YM-0511  FISKIYE MOTOR MIKNATISI SPRAY MOTOR MAGNET
14 YM-0546  KLASIK FISKIYE MOTORU (SAC iLE BIRLIKTE) CLASSICAL SPRAY MOTOR (WITH PLATE)
15 YM-0174  KLASIK KARISTIRICI PALET TAKIM CLASSICAL MIXING PALETTE SET
16 YM-0171  KLASIK KARISTIRICI PALET MIKNATISI CLASSICAL MIXER PALETTE MAGNET
17 YM-0172  KLASIK KARISTIRICI PALET CLASSICAL MIXING PALETTE
18 YM-0177  KLASIK KARISTIRMA MOTORU TAKIM 60 RPM CLASSICAL MIXING MOTOR SET 60RPM
19 YM-0710  KLASIK KAR. MOTOR MIKNATISI TAKIM CLASSICAL MIXER MOTOR MAGNET SET
20 YM-0096  KLASIK KARISTIRMA MOTORU 60 RPM CLASSICAL MIXING MOTOR MAGNET 60 RPM
21 YM-0702  DAMLALIK KOMPLE YENi MODEL DRIP TRAY NEW
22 YM-0111  DAMLALIK KOMPLE ESKi MODEL DRIP TRAY OLD
23 YM-0545  KLASIK TAHLIYE DIRSEGI TAKIM CLASSICAL DISCHARGE ELBOW SET
24 YM-0542  KLASIK SEFFAF TAHLIYE HORTUMU 8X11 CLASSICAL TRANSPARENT DISCHARGE HOSE 8x11
25 YM-0099  MAKINE AYAGI MACHINE FEET
26 YM-0202  ANALOG TERMOSTAT ANALOG THERMOSTAT
27 YM-0412  ON OFF TEKLI ISIKSIZ ANAHTAR ON/OFF SINGLE SWITCH WITHOUT LIGHT
28 YM-0125  ON OFF GENIS$ ISIKSIZ ANAHTAR 1-0 WIDE LIGHT EMITTING SWITCH (WITH COVER)
29 YM-0902  FAN MOTORU 7W FAN MOTOR 7W
30 YM-0604  KLS. TWIN/TRIPLE FAN KANADI 23 CM 28 DERECE  TWIN/TRIPLE FAN WING 23 CM 28 DEGREE
31 YM-0123  FiSLi KABLO 3X0,75 MM 2 M PLUG CABLE 3x0,75 2mt.
32 YM-0142  KABLO REKORU PG7 CABLE ROAD PG7
33 YM-0136  KLASIK TWIN KONDENSER TWIN CONDENSER
34 YM-0432  KLASIK TRIPLE KONDENSER TRIPLE CONDENSER
35 YM-0019 20 GR DRAYER 20 GR DRYER
36 YM-0115  1/4 HP KOMPRESOR R134A 1/4 HP COMPRESSOR R134a
55-56-57 37 YM-0119  1/3 HP KOMPRESOR R134A 1/3 HP COMPRESSOR R134a
58-59-60 38 YM-0903  1/4 HP KOMPRESOR R290 1/4 HP COMPRESSOR R290
| 39 YM-0906  1/3 HP KOMPRESOR R290 1/3 HP COMPRESSOR R290
40 YM-0168  KLASIK TWIN TABLA TAKIM CLASSICAL TWIN TABLE SET
41 YM-0197  KLASIK TRIPLE TABLA TAKIMI CLASSICAL TRIPLE TABLE SET
42 YM-0409  KLASiK/PANORAMIK TABLA ViDA TAPASI CLASSICAL/PANORAMIC TABLE SCREW TAP
43 YM-0556  KLASIK TWIN ON KAPAK SARI CLASSICAL TWIN FRONT COVER YELLOW
44 YM-0659  KLASIK TWIN ON KAPAK SiYAH CLASSICAL TWIN FRONT COVER BLACK
45 YM-0555  KLASIK TWIN ON KAPAK INOX CLASSICAL TWIN FRONT COVER INOX
46 YM-0770  KLASIK TRIPLE ON KAPAK SARI CLASSICAL TRIPLE FRONT COVER YELLOW
47 YM-0774  KLASIK TRIPLE ON KAPAK SiYAH CLASSICAL TRIPLE FRONT COVER BLACK
48 YM-0701  KLASIK TRIPLE ON KAPAK INOX CLASSICAL TRIPLE FRONT COVER INOX
49 YM-0558  KLASIK TWIN/TRIPLE SAG KAPAK SARI CLASSICAL TWIN/TRIPLE RIGHT COVER YELLOW
50 YM-0410  KLASIK TWIN/TRIPLE SAG KAPAK SiYAH CLASSICAL TWIN/TRIPLE RIGHT COVER BLACK
51 YM-0557  KLASIK TWIN/TRIPLE SAG KAPAK INOX CLASSICAL TWIN/TRIPLE RIGHT COVER INOX
52 YM-0560  KLASIK MONO/TWIN/TRIPLE SOL KAPAK SARI CLASSICAL MONO/TWIN/TRIPLE LEFT COVER YELLOW
53 YM-0732  KLASIK MONO/TWIN/TRIPLE SOL KAPAK SIYAH CLASSICAL MONO/TWIN/TRIPLE LEFT COVER BLACK
SNl 54 YM-0559  KLASIK MONO/TWIN/TRIPLE SOL KAPAK INOX CLASSICAL MONO/TWIN/TRIPLE LEFT COVER INOX
23 7&& ! = & 31 55 YM-0562  KLASIK TWIN ARKA KAPAK SARI CLASSICAL TWIN BACK COVER YELLOW
43-44-45 & 83> 56 YM-0760  KLASIK TWIN ARKA KAPAK SIYAH CLASSICAL TWIN BACK COVER BLACK
46-47-48 i ’ 57 YM-0561  KLASIK TWIN ARKA KAPAK INOX CLASSICAL TWIN BACK COVER INOX
25 58 YM-0771  KLASIK TRIPLE ARKA KAPAK SARI CLASSICAL TRIPLE BACK COVER YELLOW
21-22 - 52-53-54 59 YM-0775  KLASIK TRIPLE ARKA KAPAK SIYAH CLASSICAL TRIPLE BACK COVER BLACK
60 YM-0761 _ KLASIK TRIPLE ARKA KAPAK INOX CLASSICAL TRIPLE BACK COVER INOX
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Uzerinde satis tarihi, fabrika ve satici firma onayi olmayan belgeler gecersizdir.

Garanti suresi 2 (iki) yildir. Azami tamir siiresi 30 (otuz) is glinudr.

Cihaz; montaj, kullanim, bakim kilavuzunda agiklandigi sekilde monte edilip

kullanilmasi kaydi ile makinenin calisan motor aksami garanti dahilindedir.

Garanti kapsamina giren arizalarin tayini, giderilme sekli ve yerinin belirlenmesi firmamiza
aittir.

Hazne icindeki karistirma ve fiskiye aparati kullanima dayali zamanla asinabilir parcalar
oldugu icin garanti kapsaminda degildir.

Verilen garanti, montaj, kullanim ve bakim kilavuzuna ve garanti sartlarina uyulmasi halinde
yalnizca garanti edilen cihaza ait olup, bunun disinda herhangi bir ad altinda hak veya
tazminat talep edilemez.

Garanti belgesindeki veya garanti edilen cihaz izerindeki cihazin cinsi, modeli ve seri
numaralarini gosteren bilgiler (izerinde kazinti, silinti veya degisiklik yapildigi taktirde
garanti ortadan kalkar.

Garanti yalniz gegerli siireler icerisinde olusabilecek malzeme ve iscilik kusurlari ile ilgili
anizalara karsi bakim ve onarim icerir. Garanti kapsamindaki ariza ve parcalar bedelsiz,
onarilir ve degistirilir.

Cihaz Uizerinde ve kullanma kilavuzunda yazili voltajdan farkli bir voltajla calistinlmasindan,
kilavuzun montajla ilgili hususlarina uygun olmayan, 6zellikle elektrik tesisatinin
cekilmesinden kaynaklanan arizalarda garanti disi islem uygulanir.

Kullanim sirasinda herhangi bir ariza olusmasi durumunda kilavuzun olusabilecek arizalar
ve giderilme yollari bahsinde bildirilen hususlara uygun hareket edilmelidir. Miidahale
edilebilecek ariza olarak tarif edilmis arizalar, servise haber verilmeden aciklandigi sekilde
giderilmelidir, aksi taktirde bu tir arizalarin giderilmesi icin servis cagirildiysa verilen hizmet
Ucrete tabi olur. Miidahaleye ragmen arizanin devam etmesi veya kullanicinin miidahalesini
ongodrmeyip servisi gerektiren ariza olusmasi durumunda servise haber verilmelidir. Bu
durumda olusan arizanin garanti kapsami icinde veya disinda olusuna gore islem yapilr.
Firmamizin sorumlulugu disindaki ylikleme, bosaltma ve sevkiyat islemi sirasinda olusacak
hasar ve arizalarin giderilmesi, garanti disi islem gorir. Ayni sekilde cihazin kullanimi
sirasinda harici faktorlere verilecek hasar ve arizalarin giderilmesi garanti digidir.

Garanti kapsami siiresince arizalara yalniz firmamizin yetkili kildigi servis elemanlari
mudahale edebilir. Yetkisiz kisilerin muidahalesi cihazi garanti disi birakar.

Anlasmazlik durumunda istanbul Mahkemeleri yetkilidir.

Fatura tarihi ve numarasi belirtiimeyen garanti belgeleri gecersiz sayilir. Saticinizi uyariniz.
Garanti Belgesinin kaybolmasi durumunda faturaniz garanti belgesi yerine gecer.

Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayil Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanuna
dayanilarak yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca,
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin ce Rekabetin Korunmasi Genel Midirlugi
tarafindan izin verilmistir.

Sanayi ve Ticaret Bakanligi'nin 96325 sayili ve 17.01.2011 tarihli belgesine gére diizenlenmistir.
- Valid only for the Turkish market.
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